impresa del.mese

La cultura della qualita

ra le cose per cui Vltalla ¢ famosa nel
mondo ', a buon diftto, by propeia
cuting & in bésta e classifiche &
gradimento ¢ senaltre L pasta,
¥a da b che se & vero che buona cucina 5f-
gnifiga anche cultura clire che gramde tradi-
ziane, chi contribuisce a mantenare, o addi-
rittura migliorane, Lo qualith di questo che &
consbdenate  lelemento fomdamentale della
nostra dieta mediberranea, a modo sup, R
cisltusa, dal momente che fa opera di cong-
seenza ¢ diffusicne mel mends della tradizio-
ne italiana.
Tra grandi chef, raffinati gourmet, ristarator
di agnai grade e livella e ogni addetto ai lave-
i cestinate a diffondere il werbo della tradi-
ziare italiana della pasta, un posto di rilies
wa destinato a Italpact, Canenda con sede in
Fidenza specializzata in sistemi integrmati per
tutta quanto nguarda La préduzions di pasta,
recentemente insenba nél Repertone Rigug-
nale delle imprese eooellenti,
*Un'esperienes - sphega Sergio Folli - iniziata
altre 20 anri fa mettenda frgieme e tre di-
werse esperienze levorathee del sottoscritte,
dii Giuseppe Beani e di Robaeta Beanchi i guati
ANcora gl Con compitende & compiti ban
distinti, costituisconoe 13 base sociale dels
Parienda, Le nostre prise pro-duzioni erang a
quéd templ guati totalmanté deitinite ai Pa-
os1 dell'Est, appena wsciti dal dominio sovie-

tioo, dove Oiniriativa pelvata co-
minciavy 34 essere anche ingens
tivata con finanziamenti stata.
li. Subite abbiama capito che
nen bastava vendice macchings
fn, ma che ad ex bisdgnava
abbinare servizi. £d ecco che
praticamente abbiama Lare in-
segnako come 3 pasta andava
cakty & comd, foprattutho, i
petevana fare § sughi usands le
makerie prime che in questi Pa-
&5 55 potevana facilmente re-
perie. Pratizamente abblame
esportato il “primo piatte™ di
pasta al compheto. 1L Passe pid ricetthe in
tal spnso @ stato Ls Palonda, quindi la Bulga-
ria, 3 Cecottovacchia ¢ dal 2000 Ulingheria,
da guando cicé ha avuto la necessith di fane
un completsivg salto di qualitd, per cui o3gi
[talpast & presente con i peopri macchinan in
quasi tutte le plccole e medie industrie del
Paese”.

Che cosa distingue la vestra arfenda?

“La mostra prerogativa & che nea costrda-
ma macehing in ferie, ma Lo commesss, |
nastri clienti sang impreaditon che per mp-
tiwd di mescato o di evoluzione d2ll'impresa,
veglions un progetta persanalizzato, che ri-
sodva lar 1 prablemi tecnii ¢ tecnalogici per
rispondere alle loro esigenze strutturali e di
mercat, Mol shama quelli che riscdeiama § lom
problesi dande lore un Smpiante “chiavi in
mang”, personalirzato e comprersivo di ser-
wirl. Cosa che & posdibile porché in guest]
anmi abbiamd veolo b capacitd & investine
nella ricerca, con la capacith di Fare macchi-
ne decisamente diverse dells oncarmenza.
Quali sone le macching che 51 postone de-
finfirg 1L vostre flore all'ecchiello?

“ELE astrucor per La pasta tecca hanno avuto
un'evolurisne nobevole in rapoorte 2d wna
sempre maggiore richiesta di qualith da par-
te dai corsumatosi. Distre a quelli che pra-
duciame ned '8 tutto un Lvaro i &leazione
¢ i applicazione di tecrologie vane, sempre

ltalpast, di recente inserita nel
Repertorio Regionale delle
Imprese Eccellenti, produce
sistemi integrati per la produ-
zipne di pasta

#lla rigerca di solumiond ottimati: dalla com-
pressions, al weots, dalle temperatuee ai con-
trolli di qualitd, sing 2i materiali Tmplagati
poer la loso cosbruricne. Mulla wiene mad la-
sCiabo al caso. Stessa cura, a base di test e
rferca i matenall inngvakera poniama sul
settane del fresca che richiede una tecnala-
gia ancora pid sefisticata e che i sta dando
grandi soddisfarioni”,

Avebe in essere anche progetti particola-
1H

“In collabordasane con 1 Reghone Emalia Ro-
magna portiama avanti un progetto di valo-
rizzazione doi prodotti tipici padani, ma non
soln, per rivitalizzare 8l rucdo dellartigiano,
perché & anche una piccola impresa applica
le macching a butta la linea produttiva, i pro-
dottl, non sl distinguono malte da quetli del-
La grande industria, e per contro, se produce
artigianalmente, oltre fon ruscie a fa fran-
te alla richiesta, rischia di useire dal mercato
pitr via deqgli alti costi di produrione, Abhia-
o allgra travato il sistema di automatizzac
tutta la preparzsione in moce da fare 2 mana
solo Cultima parte, guella che caratierizza
bukti questi prodetti (dal tortelling modene-
=g, al tortello mantevano, al mostro panmi-
giang sing al colurgbones sands ece...) per
o 1 dipendents di una piccola azienda sono
tutti addetti alla prodozione & nessunde alla
preparariong, con un “guadagna” im termind
di produttivitd che sfiora l'uno a dieci™.
Quali foms § vostrl rapporti con la CMA?
“In CHA abbiama il senazio delle buste paga
da alkre sette anni, utilizziamao inoltre & con-
sulenza su problemi del lavor ¢ sulla compi-
Larione del MUD. IL modtre socko Roberts Bian-
chi fa parte del Direktivo di zoma di Fidenza e
quindi partecipa alla relativa attivitd asso-
cativa, I serviz di cul wsufryiams so00 Sem-
et stati di ottima qualith, puntuali, compe-
tenti ed agaiomati®,
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